
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  Indicazioni per raggiungere la sede 
 
L’Azienda è situata nel comune di Follonica, 
sulla vecchia statale Aurelia (S.P. 152 Vecchia 
Aurelia) a metà del rettilineo compreso tra 
l’incrocio Bicocchi (a nord) e l’incrocio 
rotatoria di Rondelli (a sud, area di servizio 
dell’Agip). 

 
  

 
  
 

  
Per chi viene da nord uscire allo svincolo di 
Follonica Nord, immettersi nella S.P. 152 in 
direzione sud (Grosseto) e percorrerla senza 
uscire per Km 4,800 m. il fabbricato 
dell’azienda si troverà sulla destra lungo la 
carreggiata. 

Rete dei Poli Toscani per il Collaudo ed il 
Trasferimento dell’Innovazione 

 
 

  
  

Seminario 
Per chi viene da sud uscire allo svincolo di 
Follonica Est, immettersi sulla S.R. 439 
Sarzanese Val d’Era in direzione di Follonica, 
giunti alla rotatoria sulla S.P. 152 Vecchia 
Aurelia prendere la direzione nord verso 
Livorno, dopo circa 900 m il fabbricato si trova 
sul lato sinistro della carreggiata. 

 
 

Fondo europeo agricolo per lo sviluppo rurale: 
l’Europa investe nelle zone rurali 
 

 

 
Attività svolta da ARSIA - Regione Toscana con i 
finanziamenti del Reg. (CE) n. 1698/05 
 

  
  

 
GLI OLI 

MONOVARIETALI 
DELLE CULTIVAR 

AUTOCTONE TOSCANE 

 
 Per informazioni: 

 
 CNR - IVALSA  

Claudio Cantini e-mail:  cantini@ivalsa.cnr.it 
tel./fax. 0566 52356 - 329 7479906 
Graziano Sani  e-mail:  sani@ivalsa.cnr.it  
Tel 055 522 5695 fax 055 5225656  Martedì 14 Dicembre 2010  

 ARSIA 
Azienda Agraria Sperimentale 

Marco Toma Email: marco.toma@arsia.toscana.it  “Santa Paolina” Tel. 055 2755266  Fax 055 2755292 
Follonica (GR)  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
La giornata si inserisce tra le iniziative 
previste per l’anno 2010 nel programma di 
attività della Rete dei Poli Toscani per il 
Collaudo ed il Trasferimento 
dell’Innovazione promossa dall’ARSIA. 

 

Il patrimonio varietale regionale è molto ampio
ed include attualmente circa 80 varietà:
http://olivo.arsia.toscana.it/olivotoscano/ 
Le caratteristiche dell’olio che può essere
ottenuto da ciascuna di queste varietà non sono
ancora ben conosciute. 
 
Nel 2010 l’IVALSA CNR, in collaborazione 
con il Laboratorio Chimico Merceologico della 
Camera di Commercio di Firenze, l’Istituto
Agrario di San Michele all’Adige, il gruppo
assaggiatori della Camera di Commercio di
Grosseto, ha voluto avviare un profondo
lavoro di caratterizzazione: tutte le varietà di
olivo toscane in produzione sono state raccolte 
in modo da ottenere, in una sola annata, quanti
più oli possibile da sottoporre ad analisi 
chimica, analisi della componente volatile,
analisi organolettica. 
 
Nel corso della giornata verranno presentati gli
obiettivi del progetto fornendo i primi risultati. 
L’incontro fornisce l’occasione per gli
operatori del settore, di approfondire il tema
degli oli monovarietali delle varietà autoctone
e del loro possibile ruolo per il futuro della 
nostra olivicoltura. 
  
Per la prima volta, nell’anno mondiale della 
biodiversità, sarà data l’opportunità di
constatare con l’assaggio la diversità degli oli 
monovarietali ottenibili con le varietà del
germoplasma autoctono toscano. 
Oltre 50 oli prodotti in azienda da ottobre a 
dicembre saranno messi a disposizione dei 
partecipanti per la degustazione  
 

 
Programma 
Martedì 14 Dicembre 
 
09.00   Registrazione dei partecipanti 
 
09.30  Apertura dei lavori e indirizzi di

saluto 
 

09.45  Claudio Cantini. CNR IVALSA. 
La produzione degli oli monovarietali
dalla collezione del germoplasma
olivicolo toscano: primi risultati 
 

10.15  Alberto Grimelli Teatro Naturale 
 Possibile ruolo degli oli delle varietà

autoctone nel futuro dell’olivicoltura  
 
10.45 Coffee break 
 
11.00      Interventi programmati: 

Barbara Alfei ASSAM 
Marco Toma, ARSIA 
Giorgio Castiglione Consorzio IGP 
Toscano 
Marzia Migliorini Laboratorio 
Chimico Merceologico CCIAA Firenze 
Giorgio Mori Toscana Enologica Mori
Valeria Cittadini Produttore olivicolo, 
capo panel CCIAA Grosseto 
 
Discussione 
 

12.00  Graziano Sani, CNR IVALSA 
Guida all’assaggio e alla valutazione 
organolettica degli oli prodotti con le
varietà del germoplasma autoctono
toscano. 
 

13.00  Termine dei lavori  

Per ulteriori informazioni potete consultare il 
sito internet: http://retepoli.arsia.toscana.it/ 
 
 
 
 
 
 
 
Per motivi organizzativi si richiede la
preiscrizione, inviando la richiesta di 
partecipazione entro il giorno 10 Dicembre
per e-mail a trasferimento@arsia.toscana.it
attraverso il modulo allegato. 
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